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REBZUCHTUNG Neue,
robuste Rebsorten

sparen nicht nur
Pflanzenschutzmittel,
sondern sind auch eine
Antwort auf den Klimawandel.
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s konnte das Jahrzehnt der neuen robusten
Rebsorten werden. Ziichter, Forschungsinsti-
tute, innovative Winzer und auch Weinhindler
beschiftigen sich zunehmend mit der Eignung
neuer Rebsorten. Wiinschenswert wire dies
allemal. In einer Zeit, in der es kaum mehr moglich ist,
sich der allseits gefiihrten Debatte iiber die Zukunft der
Landwirtschaft zu entziehen, bieten diese Rebsorten mit
eingekreuzten Resistenzeigenschaften gegen Pilzkrank-
heiten die wohl praktikabelste Losung fiir viele Sorgen im
Weinbau (SF-Auflagen, steigende Lohnkosten, Wegfall be-
stimmter Wirkstoffe). Auch werden die Folgen der globa-
len Erderwdrmung in Deutschland zunehmend spiirbar.
Bereits jetzt ist erkennbar, dass nicht alle »klassischen«
Rebsorten mit den verdnderten Bedingungen zurecht-
kommen werden; zumindest nicht auf allen Standorten
oder bei Beibehaltung der heute gingigen Praxis. Vieles
muss neu auf den Priifstand gestellt werden. Viele Griin-
de dafiir, einige vielversprechende »Newcomer« genauer
unter die Lupe zu nehmen.

BESCHLEUNIGENDE VERFAHREN IN DER
RESISTENZZUCHT

Auch wenn in Deutschland bereits annihernd 100 Jahre
gezielte Resistenzzucht betrieben wird, kommen erst jetzt
die Friichte dieser Arbeit richtig zum Tragen oder waren
lange Zeit vielen vorenthalten. Dieses mag unter anderem
daran liegen, dass Ziichtungsarbeit ein langwieriger Pro-
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Die Rebsorten wurden ab August im
wochentlichen Rhythmus beprobt

zess ist. Zwischen dem ersten Aufkeimen
eines Rebsamens, bis hin zur fertigen Sor-
te mit entsprechender Zulassung kénnen
gut und gerne 30 Jahre vergehen. Neuere
Techniken (MAS) kdénnen diesen Zeitraum
um einige Jahre verkiirzen, wodurch neue
Kapazititen sowie potentielle, aussichts-
reiche Kreuzungspartner schneller gewon-
nen werden kénnen. Mit der Entdeckung
der DNA-Struktur (1953) und der spiteren
Entwicklung diagnostischer Marker (geneti-
scher Fingerabdruck), gibt es nun die Mog-
lichkeit, gewonnene Simlinge schon im frii-
hesten Stadium genetisch zu untersuchen.
Dabei liegt der Fokus darauf, sogenannte
Resistenzloci nachzuweisen, also genetische
Muster, die dariiber Auskunft geben, ob eine
Rebe die Resistenzeigenschaften (das Resis-
tenzgen) der Elternpflanze geerbt hat oder
nicht. Durch weitere »Markeranalysen« vie-

ler deutsche weinbau 3/2020

ler Einzelindividuen bzw. Nachkommen,
kann der einzelne Resistenzlokus besser
identifiziert werden. Anhand von Rekombi-
nationsmustern und diverser Verrechnungs-
methoden kann auf diese Weise der Bereich
der DNA bestimmt werden, auf der sich mit
sehr hoher Wahrscheinlichkeit der Genort
befindet, der fiir die Resistenz verantwort-
lich ist. Dieses Verfahren nennt sich QTL-
Berechnung (Quantitative Trait Loci) und
steigert die Ziichtungseffizienz erheblich. Es
ldsst sich nicht nur auf Resistenzeigenschaf-
ten anwenden, sondern beispielsweise auch
auf Bliihzeitpunkt, Traubenarchitektur oder
Kélte- und Hitzetoleranz.

PYRAMIDISIERUNG VON
RESISTENZEIGENSCHAFTEN

Heute zielt die Ziichtung langfristig darauf
ab, unterschiedliche Resistenzeigenschaf-
ten zusammenzufiihren (multifaktorielle
Resistenzeigenschaften, Pyramidisierung).
Hierfiir sind molekularbiologische Unter-
suchungen notwendig. Dies alles geschieht
in internationaler Zusammenarbeit unter
Beteiligung verschiedenster Forschungsin-
stitute. Die ersten »pyramidisierten« Reb-
sorten sind bereits am Markt verfiigbar
(z.B. Calardis Blanc, Ziichter: JKI; Vidoc,
Floreal, Ziichter: INRA). Der grofe Vorteil
dieser Errungenschaft liegt darin, dass die
»Fitness« und Wirkungsdauer der einzel-
nen Resistenzeigenschaften deutlich er-
hoht und positiv beeinflusst werden. Auch
private Rebenziichter haben bereits Sorten
mit mehrfachen Resistenzeigenschaften in
ihrem Portfolio, wie beispielsweise die Sor-

te Sauvignac (Ziichter V. Blattner/Rebschu-
le Freytag) mit zwei Loci gegen Falschen
Mehltau. Einem davon (RPV 12) wird derzeit
gar die stirkste und nachhaltigste Wirkung
zugesprochen. Ebenfalls haben viele Sorten
des Staatlichen Weinbauinstituts Freiburg
(WBI) bereits zwei (z.B. Bronner, Cabernet
Cortis) oder gar drei (Cabernet Cantor) Re-
sistenzloci vereint, allerdings mit schwi-
cherem Resistenzniveau (RPV 3.1, RPV 3.3),
zumindest auf dem Papier. Insgesamt wird
durch »Aufsummierung« der einzelnen Re-
sistenzen der Erfolg der reduzierten, mini-
malen Pflanzenschutzstrategien (zwei bis
vier Maffnahmen je Vegetationsperiode und
Sorte) gewdhrleistet. Ein »Anfingerfehler«
wie bei der Rebsorte Regent, bei deren An-
bau zu Beginn durch Unwissenheit oftmals
jeglicher Pflanzenschutz ausblieb und es
schon bald zu ersten Resistenzverlusten
kam, sollte auf diese Weise ausbleiben.

Letztendlich gilt es auch weiterhin, alle
weinbaulichen Maffnahmen des integrierten
Pflanzenschutzes zu ergreifen, angefangen
bei entsprechender Standorteinschétzung
und Sortenwahl, bis hin zur fachgerechten
Bodenpflege und angepasstem Laubwand-
management. Eine gute Ausgangslage auf-
grund der Genetik verlangt dennoch ein
gewisses MaR an Pflege, Aufwand und auch
Herzblut. Welche Eltern wiirden schon bei
eigener allerbester Vita und Gesundheit
die Erziehung ihrer Nachkommen vernach-
ldssigen und ihre Entwicklung sich selbst
iiberlassen? Vielmehr sind Aufmerksamkeit
und Neugierde gefragt, um das Potential der
neuen Sorten voll auszuschépfen.

Tab. 1: Ubersicht der untersuchten neuen Rebsorten

Rebsorte (Farbe) | Reifezeitpunkt

Besonderheit

Trauben & Weinstilistik

Sauvignac (w)

ca. 10 Tage vor
Riesling

botrytisfest, langes Lesefenster,
fur breites Boden- und Lagen-
spektrum geeignet

grofBer Spielraum, fruchtige
& exotische Aromatik, stabile
Saure und Zuckergehalte

Cabernet blanc (w)

dhnlich Riesling

kraftiger, aufrechter Wuchs,
sehr lockerbeerig, vertragt
Trockenheit, gute Frostharte

Aroma abhéngig von Reife (Py-
razine), hohe Zuckerproduktion,
guter Cuvéepartner

Calardis blanc (w)

&hnlich Riesling

geringe Geiztriebbildung, sehr
hoher Fruchtansatz aber den-
noch lockerbeerig (verrieselt)

fruchtig, finessenreich, feinwir-
zig, moderate Alkoholgehalte
bei hohen Ertragen

Muscaris (w)

dhnlich
WeiBburgunder

sehr hohe Augenfruchtbarkeit,
bendtigt gute Wasserversor-
gung, laubintensiv

sehr hohe Zuckerproduktion,
dicke Beerenhaut, botrytisfest,
sehr gut fur reststiBe Weine

Satin Noir (r)

ca. 10 Tage vor
Cab. Sauvignon

stark aufrecht wachsend, gute
Durchliftung durch fehlende
Geiztriebbildung, pflegeleicht

hohes Qualitatspotential, inter-
nationaler Rotweintyp, farb-
intensiv, moderate Tannine
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NEUE REBEN AM DLR RHEINPFALZ Abb. 1: Witterungsverlauf Reifeperiode 2019
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i o e . ] i MuRbacher Hundertmorgen (NW). Witterungsverlauf der Reifeperiode 2019 am Standort Neustadt
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(Sauvignac, Muscaris, Cabernet Blanc, Ca-  scnnittstemperaturen in Grad Celsius sowie Luftfeuchtigkeit in Prozent (alle aus zwei Meter Hohe) sowie
lardis Blanc, Satin Noir; vgl. Tabelle 1) aus  Tagesniederschlage in mm
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eigenschaften der verschiedenen Sorten in Quelle: DLR RLP

Verbindung mit unterschiedlichen, redu-
zierten Pflanzenschutzstrategien, ebenfalls

oenologische Fragestellungen wie Lesezeit- Abb. 2: Reifeverlauf 2019
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Pflanzenschutz der neuen Sorten erfolgte
reduziert mit gingigen Mitteln aus dem
Oko-Bereich (zwei bzw. vier Behandlungen).
Die klassischen Rebsorten wurden betriebs-
iiblich behandelt (9 Behandlungen). Bis auf
diesen Unterschied erfahren alle Rebsorten
die gleiche Pflege, wobei hier bis auf fach-
gerechtes Ausbrechen von Doppel- und
Kiimmertrieben keine speziellen Mafinah-
men erfolgten. Auf eine Entblitterung oder
Ertragsreduzierung wurde gezielt verzich-
tet, um die Rebsorteneigenschaften besser
untersuchen zu kénnen.

DER VERSUCHSAUFBAU

Mit Beginn des Kalendermonats August
wurden die einzelnen Rebsorten im wo-
chentlichen Rhythmus beprobt und der
Most mittels Infrarotspektroskopie (FTIR)
auf alle wesentlichen Parameter (Zucker-
konzentration, pH, Gesamtsiure, Apfels-
dure, NOPA, fliichtige Saure u.a.) hin analy-
siert, um den Reifeverlauf exakt darstellen
zu konnen. Die Weinlese erfolgte bei den
neuen Rebsorten gestaffelt, d.h. zu ver-
schiedenen Terminen. Teilweise wurden
zwei Lesetermine (friith bis mittel; mittel bis
spit) oder drei Lesetermine (friih, mittel,
spat) gewihlt. Die klassischen Rebsorten
wurden zu einem Zeitpunkt gelesen (Aus-
nahme Cabernet Sauvignon). Neben wei-
teren Mostanalysen wurden Ertrige und
Einzeltraubengewichte bestimmt. Ebenfalls
erfolgten in der ersten Septemberhilfte
Botrytisbonituren sowie Sortenbonituren
hinsichtlich Wuchseigenschaften nach dem
Schema des Bundessortenamtes (neun
Klassen). Die unterschiedliche Verarbeitung
der Trauben war ebenfalls Gegenstand der
Untersuchungen. Ebenso wie vom Weinaus-
bau wird hieriiber zu einem anderen Zeit-
punkt berichtet werden.

WITTERUNGSVERLAUF IN DER
REIFEPHASE

Nach der vorherrschenden Trockenheit im
Friihjahr und Sommer waren auf der Ver-
suchsflache wie vielerorts die Wasserreser-
ven des Bodens zu Beginn des Monats Au-
gust nur noch gering (vgl. Abb. 1). Dennoch
standen die Weinreben erstaunlich gut da,
in diesem Fall vermutlich aufgrund der
guten Wasserhaltekapazitdten des hier do-
minierenden Ldsslehms. Die vereinzelten
Niederschlige in der zweiten Augustwoche
brachten etwas »Erfrischungg, die trotz des
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Muscaris zeigt sich in der Reifephase sehr stabil. Zwischen beiden Aufnahmen liegen 40 Tage und

25 Grad Oechsle Differenz

geringfiigigen Riickgangs der Tagesdurch-
schnittstemperaturen dennoch nur kurz
anhielt. Die zweite Augusthilfte wiederum
wartete mit einer erneuten Hitzewelle und
wieder ausbleibenden Niederschligen auf.
Mit Beginn des Monats September erfolgte
ein deutlicher Temperaturriickgang, in Ver-
bindung mit (lange ersehnten) ausgiebigen
Niederschldgen, hin zu einer Abkiihlung
mit Tiefpunkt am 8. September. Ebenfalls

sanken die Tagesminimumtemperaturen
in der Nacht auf z.T. unter 10 Grad Celsius,
was sicher der Qualitit zu Gute kam. Ab
Ende der zweiten Septemberwoche boten
sich bei trockener, gemifigter Witterung
beste Lesebedingungen fiir frith- und mit-
telreife Sorten. Nur vereinzelt kam es noch
zu hohen Temperaturen. Mit Beginn der
letzten Septemberwoche kam es zu einem
Umschwung der Grofwetterlage, so dass

Calardis Blanc erreichte erst spat hohere Mostgewichte, was sicher auch am hohen Ertrag gelegen hat.
Die zum Oktober vermehrt auftretende Faulnis war noch relativ gut zu akzeptieren (vgl. Bild rechts)
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nun beinahe tiglich geringe Niederschlige
zu verzeichnen waren. Die Tageshochst-
werte stiegen nur noch vereinzelt iiber die
20-Grad-Marke, einhergehend mit hoher
Luftfeuchtigkeit von 75 Prozent und mehr.
Der »Herbstmonat« Oktober begann dhn-
lich, wie der September geendet hatte: kiihl
und nass. Spitestens nach den Niederschld-
gen vom 06. Oktober mit Regenmengen
von bis zu 30 mm/m? kippte das Wetter zu
Ungunsten der Winzer weiter in Richtung
nasskalt, so dass auch spite Lagen und Reb-
sorten ziigig gelesen wurden. Erst in der
zweiten Oktoberdekade stiegen die Tages-
durchschnittstemperaturen wieder in einen
nennenswerten Bereich bis an die 20 Grad
Celsius, ehe ab Mitte Oktober erneute Nie-
derschlége einsetzten.

REIFEVERLAUF

Uber den gesamten Monat August konnte
eine kontinuierliche Reife mit gleichmd-
Rigem Anstieg der Zuckerkonzentration
beobachtet werden (vgl. Abb. 2). Die Be-
dingungen hierfiir waren trotz Boden-
trockenheit nahezu optimal. Mit Beginn
der ersten Reifemessung lag die Differenz
der Mostgewichte zwischen Fiihrendem
(50 Grad Oechsle Muscaris) und Schluss-
licht (24 Grad Oechsle Cabernet Sauvignon)
bei rund 26 Grad Oechsle. Erstgenannter
behielt bis zum Abschluss der Beprobung
hinsichtlich der Zuckerkonzentration die
Oberhand. Sauvignac konnte zwischen-
zeitlich den héchsten Anstieg der Zucker-
produktion verzeichnen, so dass er binnen
zehn Tagen Sauvignon Blanc und Muskatel-
ler iiberholte. Mit Erreichen’ der 80 Grad-
Oechsle-Marke verlangsamte er allmahlich
die Zuckereinlagerung und bewegte sich
dann lange Zeit in etwa mit Sauvignon
Blanc. Cabernet Blanc startete erwartungs-
gemif spit in die Reifephase, um dann
spiter relativ gleichméfig mit die hochsten
Mostgewichte zu erreichen. Auch die vori-
bergehende Abkiihlung Anfang September
konnte ihm im Vergleich zu den anderen
Sorten wenig anhaben. Calardis Blanc zeig-
te einen sehr dhnlichen ' Reifeverlauf wie
Riesling, wenn auch zu Beginn und vor al-
lem zum Ende der Reifephase im Mostge-
wicht deutlich bevorteilt. Satin Noir hatte
zu Beginn der Reifemessung das zweit-
hochste Mostgewicht. Im weiteren Reife-
verlauf gliederte er sich allmahlich in das
Mittelfeld ein, immer etwa zehn bis zwolf
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Abb. 3: Botrytisbonitur

MuRbacher Hundertmorgen (NW). Ergebnisse der Botrytisbonituren (Befallsstarke und Befallshaufig-
keit) vormn 13. September 2019.

Cabernet Sauvignon (1) E " /
Satin Noir (1) E

Cabernet blanc (w)
Sauvignac (w)
Calardis blanc (W)
Muscaris (w)
Muskateller (w)
Sauvignon blanc (w)

Riesling (w)
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fr———— —_—
O 1o 20 30 40 50 €0

[ Befallsstarke in % EBefallshaufigkeit in %
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Quelle: DLR RLP

Abb. 4: Ertragsdaten, Mostgewichte und Gesamtsaure

MuRbacher Hundertmorgen (NW). Ertragsdaten, Mostgewichte und Gesamtsauregehalte der unter-
schiedlichen Lesetermine. Cabernet blanc und Sauvignac wurden an drei verschiedenen Terminen
(Termin frih, mittel, spat), Muscaris und Calardis blanc (beide Termin frih und spat) sowie Satin Noir
Termin (mittel und spat) an zwei verschiedenen Terminen gelesen. Die Vergleichsorten Riesling, Muska-
teller, Sauvignon blanc (Termin mittel) und Cabernet Sauvignon (Termin spat) wurden zu einem Termin

gelesen.
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Grad Oechsle vor Cabernet Sauvignon. Erst
zum Ende iiberholte ihn sein bekanntes
Pendant aus Bordeaux im Mostgewicht und
bestitigte damit seine sehr spéte Reife.

ERGEBNISSE BOTRYTISBONITUREN
Insgesamt zeigte sich bei den neuen Reb-
sorten ein schones Bild mit guter bis sehr
guter Traubengesundheit (vgl. Abb. 3). Bei
den Vergleichssorten hatte Cabernet Sauvi-
gnon praktisch keinerlei Faulnis, lag in sei-
ner Reife aber auch vergleichsweise weit zu-
riick. Genauso kerngesund waren Satin Noir
und Cabernet Blanc, in der Reife allerdings
schon weiter fortgeschritten. Muscaris pra-
sentierte sich trotz 25 Grad héherem Most-
gewicht dhnlich gesund wie als Muskateller.
Bei Calardis Blanc lag die Fiulnis in der
Befallshiufigkeit bei etwa 16 Prozent, aller-
dings dhnlich wie bei Muscaris und Muska-
teller in nur sehr geringer Befallsstirke. Et-
was mehr Fiulnis war bei Sauvignon Blanc
und vor allem bei Riesling zu verzeichnen.
Bei Sauvignon Blanc in erster Linie ausge-
16st durch Quetschfiule, bei Riesling viel-
mehr aufgrund erster Anzeichen der sich
zersetzenden Beerenhaut. Dariiber hinaus
war bei den faulen Rieslingtrauben oft be-
reits ein Essigstich wahrzunehmen.

ERGEBNISSE DER WEINLESE

Die Ergebnisse der Weinlese sind in Abbil-
dung 4 dargestellt. Im Folgenden soll nur
stichprobenartig darauf eingegangen wer-
den. Anfang September wurden die ersten
Partien gelesen. Cabernet Blanc zeigte sich
sehr ertragsstabil bei allen drei Lesetermi-
nen. Auch das Mostgewicht war immer sehr
zufriedenstellend, genauso wie sein Ge-
sundheitszustand bis zum Schluss. Musca-
ris konnte innerhalb der vierzig Tagen Diffe-
renz zwischen den zwei Leseterminen noch
einmal gut 20 Grad Oechsle hinzugewinnen,
wenn auch mit leichten Abschldgen im Er-
trag (mit immerhin 13 Tonnen je Hektar
immer noch sehr gut). Calardis Blanc hatte
zum frithen Lesetermin einen sehr hohen
Ertrag von iiber zwanzig Tonnen, gepaart
mit einem recht niedrigen Mostgewicht
von 67 Grad Oechsle. Zum zweiten (spa-
ten) Lesetermin ging der Ertrag um etwa
zwanzig Prozent zuriick, war jedoch mit
rund 17 Tonnen je Hektar immer noch sehr
stattlich. Griinde fiir den Ertragsriickgang
waren in erster Linie die ab Ende Septem-
ber/Anfang Oktober zunehmende Fiulnis.
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Sauvignac zeichnet sich durch ein langes Lese-
fenster aus

Cabernet Blanc mit seiner typischen, aufgelocker-
ten Traubenstruktur

Satin Noir reift zeitlich etwa zehn Tage vor
Cabernet Sauvignon

Das Mostgewicht stieg hingegen auf rund
82 Grad Oechsle und lag damit deutlich
iiber Riesling (welcher aufgrund von Faul-
nis im Vergleich zur zweiten Calardis Blanc
Lese rund drei Wochen friiher gelesen
wurde). Sauvignac taten die Niederschlige
Anfang September augenscheinlich gut, er
konnte zwischen ersten und zweiten Ter-
min deutlich im Ertrag und auch Mostge-
wicht zulegen. Zum spéten Termin (17. Ok-
tober) hingegen ging der Ertrag wiederum
stark zuriick. Teilweise aufgrund miirber
Traubenstiele aber auch zunehmender
Fiulnis. Fiir die sehr schlechten Witte-
rungsbedingungen zum Ende der Weinlese
mit etwa 7,5 Tonnen je Hektar immer noch
ein akzeptables Ergebnis, vor allem in Hin-
blick auf das hohe Mostgewicht. Ebenfalls
hervorzuheben ist der Gesamtsduregehalt
von rund acht g/l. Zur Produktion von ho-
hen Qualititen sicherlich sehr gute Zah-
len. Satin Noir hatte zwischen dem ersten
und zweiten Lesetermin einen geringen
Ertragsriickgang. Das Mostgewicht nahm
zwischen beiden Terminen nur gering-
fiigig zu. Wie auch sein Pendant Cabernet
Sauvignon konnte er seine Vollreife nicht
vollends erreichen, was sicherlich mit dem
Temperatur- und Strahlungsriickgang zum
Ende der Reifeperiode zusammenhangt.
Das Wirmeangebot war fiir beide wirme-
liebenden Rebsorten zum Ende zu gering.
Auf weitere Ergebnisse wie pH-Werte oder
auch NOPA-Gehalte der Moste muss aus
Platzgriinden verzichtet werden. Die Daten
kénnen aber gerne beim Autor angefragt
werden. Zudem findet im Sommer (Juni)
am DLR Rheinpfalz ein Seminar zum The-
ma neue Sorten statt. Hier wird ebenfalls
noch detaillierter auf die Ergebnisse einge-
gangen werden.

FAZIT

Die Leistungsdaten der neuen Sorten iiber-
zeugen. Vor allem der stabile Gesundheits-
zustand in der Reifephase ist von grofiem
Vorteil. Im Vergleich zu den klassischen
Rebsorten wird Fiulnis erst deutlich spater
(zwei bis drei Wochen) zur Bedrohung, es
kann demnach deutlich linger mit der Lese
gewartet werden. Alles in allem eine gute
Ausgangslage. Es bleibt spannend, die Er-
gebnisse der bald folgenden Weine zu ver-
gleichen und selbstverstindlich zu verkos-
ten. ¢
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