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Verbraucherorientierte Stilistik für 
PiW

i-W
eine als Beitrag zu einer höheren 

M
arktakzeptanz 

-
Erste Ergebnisse aus dem

 Verbundprojekt VITIFIT

M
arc W

eber, Jochen Vestner, C
hristoph Kiefer, 

G
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Szolnoki, U
lrich Fischer



Bereich B: Marktakzeptanz

Experteninterview
s: Produzenten und H

ändler
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Ö
konom

ische Analyse zur Verm
arktung von PIW

I-R
ebsorten

�
M
ethode:Einzelinterview

s

�
S
tichprobe:

�
48 Produzenten

�
17 H

ändler 

�
K
ooperation: M

arc D
ressler, C

hristine Freund (Fragen und Ergebnisse)

⇒
Ziel: Einstellung und G

ründe
für und gegen PIW

I-R
ebsorten und potentielle 

Lösungsansätze gew
innen .

Q
2

2020

2021

2022

2023

W
ie sind die Experteninterview

s aufgebaut?
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Ergebnisse -Allgem
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W
elche Ergebnisse resultierten aus den Experteninterview

s?

Ö
konom

ische Analyse zur Verm
arktung von PIW

I-R
ebsorten

13%50%

38%

W
ettbew

erbsfähigkeitvon PIW
I

gut
ist da - m

uss sich aber noch entw
ickeln

schlecht

Zufriedenheit W
eingüter m

it PIW
I

Anbau

Ausbau

Verm
arktung
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Ergebnisse -H
erausforderungen
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W
elche Ergebnisse resultierten aus den Experteninterview

s?

Ö
konom

ische Analyse zur Verm
arktung von PIW

I-R
ebsorten

Produzenten
•

R
ebsorten sind unbekannt

•
Sortenbezeichnung unattraktiv

•
PIW

I(-Begriff) ist zu technisch
•

U
nklare W

einstilistik

H
ändler

•
PIW

I(-Begriff) zu technisch
•

Erklärungsbedarf höher
•

Sortenbezeichnung unattraktiv
•

U
nklare W

einstilistik

M
aßnahm

en
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Ergebnisse -M
aßnahm

en
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W
elche Ergebnisse resultierten aus den Experteninterview

s?

Ö
konom

ische Analyse zur Verm
arktung von PIW

I-R
ebsorten

W
eingüter

•
A

ttraktivität von PiW
is

steigern 
•

Q
uantität/Q

ualitätsteigern
•

Ü
berzeugung

der W
inzer fördern

•
Erfahrungen austauschen

•
R

ebsorten aktiv bew
erben

Verbände/
Institutionen

•
R

elevantes W
issen

generieren

•
W

issenstransferauf breiter Basis
•

Ö
ffentlichkeitsarbeitverstärken

•
Infoveranstaltungen/W

orkshops 
Präm

ierungen
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Identifizierung sensorischer und m
olekularer Treiber 

für Präferenz und Ablehnung

Kom
m

unikation an die W
inzer und Kellereien

Vinifikation
verschiedener 
W

einstilistiken

Beschreibende 
Sensorik

Arom
astoffanalytik

Trauben aus der Piw
i-Anlage 

des D
LR

 und von Partnern

Konsum
enten-

befragung

Iterativer Prozess

VITIFIT Bereich B – Oenologische Weinstilistik
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Vorstellen der Ausbauvarianten

C
alardis

blanc
R

iesling

M
uscaris

M
uskateller

Sauvignac
Sauvignon 
blanc

C
abernet blanc

Satin N
oir

C
abernet 

Sauvignon
C

abernet C
ortis | W

BI

Laurot
M

erlot

PIW
I-R

ebsorten

Standardausbau

M
aischestandzeit

C
hips

M
aischegärung

Saftentzug

C
hips

M
aischeerhitzung

Rosé

Ausbauvarianten
Vergleichssorten
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o
Ein Papier für jeden 
Verkoster

o
Proben w

erden aufdem
 

Papier positioniert nach 
Ä

hnlichkeit/ 
U

nterschiede 

Papier A2
Von: Jochen Vestner

y-Koordinate

x-Koordinate
Abstand

Sensorische Schnellm
ethode -N

apping
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Ergebnisse N

apping
–

R
otw

ein

R
ebsorten m

it eigenständigem
 sensorisches Profil

R
ebsorten m

it bekannten sensorischen Profil

Laurot
vergleichbar 
m

it M
erlot

O
enologische

Variante dom
iniert die R

ebsorte
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Expertenverkostung
•

Verkostung m
it 45 Bio-W

inzern

•
28 Versuchsw

eine aus dem
 VITIFIT Projekt

•
10 W

eine von Kooperationsbetrieben
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Expertenverkostung –
Präferenzen W

eißw
einstilistik 

A
A

A
B

Alle C
alardis

blanc
Varianten w

urden gegenüber dem
 R

iesling präferiert.

n > 70, M
ittelw

ertvergleich Bonferroni99%

75%
Q

uantil

M
ittelw

ert
M

edian
25%

Q
uantil
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Expertenverkostung –
Präferenzen W

eißw
einstilistik

n > 70, M
ittelw

ertvergleich Bonferroni99%

A
BC

AB
C

BC
A

Sauvignac
w

urde gegenüber dem
 Sauvignon blanc

präferiert. 
C

abernet blanc
lag dazw

ischen.
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Konsum
entenverkostung –

Präferenzen W
einstilistik

•
Aufgrund von C

orona, Versand der W
eine an Konsum

enten in 30 m
L

Fläschchen

•
150 deutsche Konsum

enten, 50 in Frankreich und 50 in D
änem

ark

•
Fragebogen und Verkostungsschem

a gleich zur Expertenverkostung

•
Insgesam

t 28 W
eine in der Verkostung

Stand M
ai 2020

21
Projektpräsentation VITIFIT        w

w
w

.vitifit.de

Ergebnisse im
 1. Q

uartal 2021
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M
uscaris

–
M

uskateller

•
Kom

m
erzielle W

eine von Ö
ko-W

eingütern

•
19 M

uscaris

•
17 M

uskateller

•
Analysem

ethode: N
on-Targeted

H
S-SPM

E-G
C

-M
S

Ziel:  
•

Können die R
ebsorten differenziert w

erden? 
•

W
elche Stoffe sind für die D

ifferenzierung entscheidend?
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M
uscaris

–
M

uskateller 
N

on-Targeted
H

S-SPM
E-G

C
-M

S
Auftrennung der W

eine
nach R

ebsorte

M
uscaris

M
uskateller

30 flüchtige Substanzen, die am
 besten die R

ebsorten trennen
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M
uscaris

–
M

uskateller 
N

on-Targeted
H

S-SPM
E-G

C
-M

S
30 w

ichtigste Features

W
ichtigstes flüchtige 

Substanz zur D
ifferenzierung 

der R
ebsorten 

Æ
Identifikation läuft

M
uscaris

M
uskateller
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M
uscaris

–
M

uskateller 
N

on-Targeted
H

S-SPM
E-G

C
-M

S
30 w

ichtigste Features
cis-R

osenoxid (67)

alpha-Terpineol(76)

M
uscaris

M
uskateller cis-R

osenoxid

W
ichtigstes flüchtige 

Substanz zur D
ifferenzierung 

der R
ebsorten 

Æ
Identifikation läuft

Linalool(65)
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M
uscaris

–
M

uskateller 
Targeted

Terpen Analytik
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Alle drei Stoffe liegen über der 
G

eruchsschw
elle.
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G
eruchsschw
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G

eruchsschw
elle

n = 10, M
ittelw

ertvergleich Bonferroni95%
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B
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M
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süße Blüten = Linalool/ G
eraniol

grün / blum
ig = cis-/ trans-R

osenoxid
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Beide W
iederholungen liegen nahe 

beieinander Æ
Panel hat sehr gut verkostet.
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Keine klare D
ifferenzierung der R

ebsorten 
erkennbar.

H
at die H

andschrift des W
inzers / der Lage  

einen größeren Einfluss als die R
ebsorte?

Beide W
iederholungen liegen nahe 

beieinander Æ
Panel hat sehr gut verkostet.
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M
uscaris

–
M

uskateller 
Fazit
•

Analytisch können M
uscaris

und M
uskateller sehr gut getrennt w

erden

•
Sensorisch ist diese D

ifferenzierung nicht m
ehr m

öglich

•
N

apping
gibt H

inw
eise, dass anderer Einflüsse w

ie Lagen oder Ausbauvarianten größeren 
Einfluss auf Sensorik haben können als die R

ebsorte

W
eiter Forschungsziele:

•
Können andere R

ebsorten Analytisch und Sensorisch unterschieden w
erden:

•
Laurot/ M

erlot 

•
Sauvignac

/ Sauvignon blanc

•
K

önnen Verbrauch die sensorischen U
nterschiede zw

ischen den Sorten erkennen?



Wissenstransfer VITIFITWissenstransfer VITIFIT

D
ank

Projektförderung
D

as Projekt w
ird gefördert durch das Bundesm

inisterium
 für Ernährung und Landw

irtschaft 
(BM

EL) aufgrund eines Beschlusses des D
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m
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M

ai 2024).
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